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（２）内部動線計画 （１階） 

 

１．米・パン_搬入・調理動線：下処理
 

              調理 

 

２．肉魚類_搬入・調理動線 ：下処理 

               調理 

 

３．野菜類_搬入・調理動線 ：下処理 

             調理 

 

４．配送・回収_動線    ：配送 

              回収 

 

５．職員・調理員_動線   ：職員 

              調理員 

 

６．来客者(見学者)_動線  ： 

 

 

７．サービス_動線  ： 
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